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Generalny przedstawiciel w Polsce

Twdj partner w nowoczesnym dzieleniu ciasta ARTEZEN
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http://www.artezen.eu/
http://www.geth.pl/

ARTEZEN

Istotnymi zaletami rozwigzan firmy Artezen sa doktadnos¢ wagowa i strukturalna
dzielonych produktow, oszczednosé kosztow oraz tatwos¢ obstugi. Powyzsze atuty
daja przewage nad konkurencjg wraz z profesjonalnym wsparciem producenta oraz
zapewniaja najlepsze mozliwosci rozwoju.

DOKLADNOSC | KONTROLA - ELASTYCZNOSC - NIEZAWODNOSC - PROFESJONALNE WSPARCIE



ARTEZEN - objetosciowe dzielarki do ciasta :.:

CALYBRA CALYBRA EXPRESS
standardowa dzielarka OIL ‘ kompaktowa dzielarka

FREE

CALYBRA DTP CALYBRA HD

bezposredni wyrzut do foremek do duzych obciagzen
(praca 24/7)



Rodzaje lejow

STOZKOWE

80 kg 210 kg
135 kg 300 kg
200 kg
280 kg
PROSTOKATNE A

- Leje z bramkami
optycznymi

300 kg 300 kg



ARTEZEN

NIEZAWODNE DZIELENIE BEZ OLEJU OD 1999

Bezolejowy system dzielenia Calybra zostat wprowadzany na rynek w 1999 r. i z sukcesem obstuguje szeroki
wachlarz produktowy w ponad 25 krajach. Od standardowych ciast pszennych po zytnie (80% udziatu zyta), ciast
takich jak na babke, czy do produkcji pizzy, ciast bezglutenowych... o zawartosci wody 45 - 80% lub wyzszej.

-

:

Najpierw Calybra stosuje podcisnienie, aby wciagnac¢ okoto 2-3 razy wiecej wymaganej ilosci ciasta ’céwnej
gtowicy, ktéra obraca sie. Nastepnie ttok przesuwa ciasto do koficowej komory dzielacej zgodnie z ustawrorlg waga.
Ten dwustopniowy system jest bardzo doktadny. Dzieki oprogramowaniu operacyjnemu mozliwe jest delikatne
traktowanie luznego ciasta lub wywieranie wiekszego nacisku na ciezkie, zytnie ciasto.

Obejrzyj film na naszym kanale Youtube: Zasada dziatania dzielarki CALYBRA u

GETH



https://youtu.be/_QwI_vzF1Cc
mmajdan
Notatka
Bazując na podciśnieniu głowica dzielarki wciąga ciasto w ilości ok. 2-3 razy większej, po czym obraca się. Kolejno tłok przesuwa ciasto do komory dzielącej zgodnie z ustawioną wagą. Jest to dwustopniowy system, dający wysoką dokładność dzielenia. Dzięki sterowaniu istnieje możliwość regulacji pracy dla ciasta delikatnego, luźnego oraz dla ciast ciężkich, żytnich. 
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CALYBRA GETH

Objetosciowa
Dzielarka do Ciasta

Calybra to solidna dzielarka wyposazona w delikatny,
dwufazowy system dzielenia zapewniajacy najwyzsza
doktadnos$¢ i jakosc. Ponadto jej duzy zakres wagowy zapewnia
elastycznosc w przygotowywaniu nowych produktow.

. GREAT FOR
GLUTEN FREE
bovens

Gtowica dzielgca wykonana ze stali nierdzewnej wraz z
powtoka z technicznego tworzywa sztucznego sa zgodne z
przepisami rozporzadzenia w sprawie materiatow i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Dzieki systemowi oil

ree ciasto jest wolne od kontaktu z olejem dzielacym, a
miejsce pracy pozostajg czyste.

Dostepne z wyrzutem frontowym lub bocznym, jak rowniez z
szerokg gama rozmiaréw leja i taSmy, aby dopasowac sie do

linii produkcyjnej. Opcjonalny pakiet pamieci daje
mozliwos¢ zapisania wielu receptur, z programowang
kompensacja objetosci dla ciasta francuskiego.

Do kazdego rodzaju ciasta w tym ciastek i produktow bezglutenowych.
Ekran dotykowy z licznikiem sztuk i automatycznym wytaczaniem.
tatwa regulacja cisnienia dzielenia.

Higieniczna i tatwa w utrzymaniu czystosci.

Wydajnos¢ godzinowa do 3000 sztuk.

Spetnia najnowsze normy CE i EMC.

ARTEZEN
CALYBRA Z WYRZUTEM FRONTOWYM CONNECT



https://youtu.be/i8TQfHktBI0
mmajdan
Podświetlony
urządzenie

mmajdan
Podświetlony
sugestia: usunąc

mmajdan
Podświetlony
usunać


CALYBRA Z WYRZUTEM FRONTALNYM WRAZ Z PAKIETEM
PAMIECI MEMORY PACK ORAZ UCHYLNYM LEJEM

DANE TECHNICZNE

MODEL ZAKRES GRAMATURY

Calybra 0.2 25-230¢gr
Calybra 1.0 50-1.000 gr
Calybra 1.5 50-1.500 gr
Calybra 2.5 100 -2.800 gr
Calybra standard

Calybra z wyrzutem bocznym
Zakres wagowy leja:

WYDAINOSC MOC

3.000szt/h 2,3 kW
1.500 szt/h 2,3 kW
1.500 - 3.000 szt/h 2,3 kW
1.500 - 3.000 szt/h 2,3 kW

CALKOWITA WAGA
535 kg

608 kg

80 - 300 kg

WYMIARY

CALYBRA STANDARD
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WNETRZE DZIELARKI CALYBRA
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CALYBRA EXPRESS

GETH

Objetosciowa
Kompaktowa Dzielarka

Calybra Express taczy zalety bezolejowego i dwufazowego systemu
dzielenia Calybra z bardziej kompaktowym uktadem dla sklepow z
odpiekiem pieczywa i pracowni stacjonarnych, mini piekarni.

Kétka umozliwiajg tatwe przesuwanie dzielarki w pracowni. Nowa
konstrukcja sprzyja prostszemu czyszczeniu i konserwaciji.
Eliminacja oleju w procesie dzielenia sprawia, ze miejsce pracy
pozostaje czyste.

Duzy zakres wagowy dzielarki daje piekarni maksymalng
elastycznos¢ w wytwarzaniu szerokiego asortymentu od matych do
duzych produktéw. Dzigki regulowanemu cisnieniu dzielenia, ta
kompaktowa maszyna sprawdza sie w produkcji wszystkich
rodzajow ciast: twardych, miekkich, zytnich, mieszanych, ciastek,
pizzy, bezglutenowych itp.

Dostepna z lejem do ciasta w przedziale od 80 - 210 kg oraz
opcjonalnie z lejem uchylnym.

Duzy zakres wagowy.

Regulowane cisnienie dzielenia.
Higieniczna i tatwa w utrzymaniu czystosci.
Kompaktowy uktad i tatwa mobilnos¢.
Wydajnos¢ godzinowa do 2200 sztuk .

CALYBRA EXPRESS

” GREAT FOR Y\
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DANE TECHNICZNE

MODEL ZAKRES GRAMATURY

Calybra Express 1.0 50 -1.000 gr
Calybra Express 1.5 50 -1.500 gr

WYDAINOSC  MOC

1.100 pc/hr 1,4 kW
1.100-2.200 pc/hr 1,6 kW

Calybra Express 2.5 100-2.800gr 1.100-2.200 pc/hr 1,6 kW

Calybra Express
Zakres wagowy leja

CALKOWITA WAGA
430 kg
80-210kg

WYMIARY

CALYBRA EXPRESS
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CALYBRA EXPRESS WNETRZE




CALYBRA DTP GETH

Objetosciowa Dzielarka
prosto do foremek

To unikalna dzielarka wyposazona w sprawdzony system
dzielenia Calybra zapewniajacy najwyzsza doktadnos¢ i jakosé
produktu. Wersja DTP roztadowuje kesy ciasta bezposrednio do
foremek, ktére sa transportowane przez dzielarke za pomoca
specjalnej tasmy. Automatyczny spryskiwacz do foremek przed
wytozeniem ciasta, minimalizuje obstuge reczna.

Dzieki bezolejowemu systemowi dzielenia ciasto nie ma kontaktu
z olejem, co pozwala na utrzymanie dzielarki w czystosci oraz na
zachowanie czystego miejsca pracy.

Calybra DTP wyposazona jest w wytadunek boczny z mozliwoscia
szerokiego wyboru wielkosci leja dla lepszej integracji z linig
produkcyjna.

Opcjonalny pakiet Memory connect pozwala na automatyczne
ustawienie wymaganej wagi z zakresu do 250 receptur, ktére
mozna zaprogramowac z panelu sterowania.

I Sprawdza sie w obrobce ciast delikatnych, o wysokiej
wilgotnosci oraz ciast bezglutenowych. -~

| Znaczna oszczedno$é kosztdw pracy i oleju do dzielarki. L L\

| Panel sterowania z ekranem dotykowym i regulacja FREE ARTEZEN
cisnienia dzielenia.

' Wydajnos¢ godzinowa do 2500 sztuk.

| Higieniczna i tatwa w utrzymaniu czystosci.




KESY CIASTA tADOWANE SA
BEZPOSREDNIO DO FOREMEK
I TRANSPORTOWANE PRZEZ
DZIELARKE ZA POMOCA TASMY

0 WYSOKIM WSPOECZYNNIKU TARCIA.

DANE TECHNICZNE

MODEL ZAKRES GRAMATURY WYDAINOSC  MOC
CalybraDTP1.0  150-1.000 gr 1.100szt/h 3 kW
CalybraDTP 1.5 150-680gr  1.100-2.200szt/h 3 kW
CalybraDTP2.5 250-1.200gr 1.100-2.200szt/h 3 kW
CAEKOWITA WAGA
Calybra DTP 750 kg
Zakres wagowy leja 80-300kg

WYMIARY

LEWOSTRONNY WYRZUT Z LEJEM 135 KG.
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PODAJINIK WYJSCIOWY Z FOREMKAMI
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CALYBRA HD

GETH

Objetosciowa Dzielarka
do Duzych Obcigzen

Calybra HD to dzielarka do duzych obciazen, ktéra zawiera
unikalny system dzielenia Calybra z bebnem ssacym ze stali
nierdzewnej i przemystowa jednostka hydrauliczng, co pozwala
na produkcje 24/7.

Dwufazowy proces dzielenia zapewnia najwyzsza doktadnosc
przy zachowaniu najlepszej jakosci ciasta.

W tym konkretnym zastosowaniu oszczednos$¢ wydatkdw na olej
i dodatki jest jeszcze wazniejsza. Ponadto ciasto nie ma kontaktu
z olejem podczas dzielenia, a urzadzenie i miejsce pracy
pozostajg czyste.

Calybra HD jest zatwierdzona dla Przemystu 4.0, dzieki czemu
moze by¢ dostosowana do systemu ERP piekarni. Aplikacja
Artezen Connect utatwia obstuge i diagnostyke na catym Swiecie.

Do kazdego rodzaju ciasta wraz z ciastem bezglutenowym.
Duzy panel sterowania z przepisami, ekran dotykowy i ramie
obrotowe utatwiajace obstuge.

Regulowane cisnienie dzielenia; programowalna kompensacja
objetosci do wyrabiania ciasta (opcja).

Dostepne posypywacze do maki XL o zréznicowane;
pojemnosci/predkosci.

Jeszcze wigksza oszczednos¢ oleju i czasu czyszczenia.
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CALYBRA HD Z WYRZUTEM BOCZNYM

OIL
FREE

INDUSTRY 4.0

ARTEZEN
CONNECT


https://youtu.be/O-kwVH3BceI

KOMORA WAZENIA

DANE TECHNICZNE

TASMA WYJSCIOWA TYPU V

WYMIARY

POSYPYWACZ DO MAKI

MODEL  ZAKRES GRAMATURY WYDAINOSC  MOC

Calybra 1.5 HD 50-1.500gr 1.500-3.000szt/h 6,0 kW
Calybra2.5HD  100-2.800gr 1.500-3.000szt/h 6,0 kW

CALKOWITA WAGA
Calybra HD z wyrzutem bocznym 815 kg
Zakres wagowy leja 80 -300 kg

CALYBRA HD WYRZUT BOCZNY
Z LEJEM STOZKOWYM 135 KG
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CALYBRA HD WYRZUT BOCZNY
Z LEJEM STOZKOWYM 300 KG
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TWOJ] PARTNER W DZIELENIU CIASTA

GETH

ﬁ ADRES
Generalny przedstawiciel ul. Sko$na 16, 30-383 Krakéw

www.geth.pl

MAIL
geth@geth.pl

+48 12 262 24 26
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Wiestaw Majdan Piotr Oczos Maciej Angierman Adam Marczak Krzysztof Jabtonski
506 104 542 506 104 541 506 104 214 519 141 015 506 104 522
Pomorze Warmia

ARTEZEN Srl, Via Lago di Tovel 14, 36015 Schio - Italy www.artezen.eu - ARTEZEN


http://www.artezen.eu/
mailto:geth@geth.pl
http://www.geth.pl/
tel:+48122622426
http://www.geth.pl/
http://www.artezen.eu/
http://www.artezen.eu/



